
 

N.B. Des frais de 10$ sera facturé pour chaque nappe supplémentaire 

Les taxes ne sont pas incluses dans les prix et prévoir des frais supplémentaires pour le 
service aux tables selon votre menu. 

 

Nos bouchées 

  Traditionnels Gastronomiques 
2.50 $ 3.50 $ 

Fondue parmesan  Baluchon de porc à l’érable 

Rouleaux impériaux  Bouchées de poulet Général Tao  

Oignons français Tartare de saumon asiatique, chip crevettes 

Saucisses en pâte  Aranchini au fromage Perron, sauce tomate 

Ailes de poulet croustillantes Tataki de bœuf en croûte de sésame 
Mini burger de porc effiloché, sauce BBQ fumée Mousse de truite fumée à l’aneth 

Bruschetta Céviche de pétoncle au poivre rose 

Fondue parmesan, sauce tomate Gravlax de saumon, crème aigrelette Yuzu 

Canapé de mousse de foie de volaille Shooter de crevettes au raifort, sauce piquante 

Feuilleté de poulet, sauce aux framboises Sushi californien, sauce teriyaki 

Croûtons de brie aux poires et au miel Arancini, mozzarella, sauge, champignons sauvages (V) 

Verrine de julienne de légumes, trempettes au yogourt (V) Rouleau de printemps au poulet, sauce arachide 

Concassé de concombre, feta, basilic et huile de piment (V) Mini-burger de canard confit (1$ extra) 

Boulette de porc au cari Triade de volaille aux framboises 

Fourchette de saucisson de porc grillé Baluchon de filet de porc à l’érable 

Brochette de fraise, melon, bocconcini et menthe fraîche Pomme de terre Yukon, ris de veau (1$ extra) 

Grill Cheese Feuilleté de brie, fondue de poireaux 

Brownie, caramel au beurre salé Tartelette au parmesan, duxelles au thym 

Fraise trempée dans du chocolat noir 60% Boule de fromage au chèvre frit 

Tarte au sucre Fine tarte au citron 

 Mousse au chocolat praliné noisette 

 Truffe au chocolat noir 

 Bavarois vanille 


